Iskolai étterem
Sklolska jedalen

Konyhavezet6: Bc. Madarasz Moénika
Vedtca kuchyne:

EBED
OBED
Zoldséges karfiolleves — Polievka karfiolova so zeleninou
F6tt marhahus — Hovadzie maso varené
Knédli — Knedla kysnuta
Paradicsomf6zelék - Omacka paradajkova
Szirupos viz —Voda s ovocnym sirupom
Kéménymagosleves tojassal — Polievka razcova s vajcom
Csirkecomb parolt kdposztaval — Kuracie stehna na kyslej kapuste
F6tt krumpli - Zemiaky varené |.
Gylimolcsjoghurt — Joghurt ovocny
Gylimélcstea— Caj ovocny
Zo6ldséges halleves burgonyaval — Polievka rybacia so zeleninou a zemiakmi
Daranokedli — Rezance s krupicou
Tej - Mlieko
Narancs - Pomarance
Krumplis hagymaleves - Polievka cibulova so zemiakmi
Csirkehusos gombafasirt — Sampiridnové fasirky s kuracim masom
Parolt rizs — Ryza dusena
Oszibarackbefstt - Kompot broskyriovy
Gylimélcsjoghurt — Caj ovocny
Borsdleves - Polievka hrachova
Lecsds sertéscomb - Bravéové stehno s leCom
Vajas fott krumpli Il. - Zemiaky varené s maslom Il.
Szirupos viz —Voda s ovocnym sirupom
Kakads puding - Puding kakaovy

F6szakacs:

Hlavny kuchar:

ALLERGENEK
ALERGENY
9,1

3,17
1,9

9,3,1

1,7
1,3,7

TOMEG
HMOTNOST

200/220
40/46
90/120
120/130
200/200
200/220
195/220
150/200
100/100
200/200
214/236
240/280
200/200
200/200
200/220
90/110
150/170
130/130
200/200
200/220
112/128
150/210
200/200
150/150

Dombdvari llona

NORMASZAM
CisSLO NORMY
5.048n
6.053n
16.005n
18.011n
1.027n
5.075n
9.029n
16.034n
23.0050n
1.006n
5.079n
14.065n
1.014n
21.003n
5.011n
12.057n
16.011n
19.002n
1.006n
5.030n
7.023n
16.037n
1.027n
20.034n

Allergének: 1 —gabonafélék, 2 - rakfélék, 3 —tojas, 4 — hal, 5 — mogyord, 6 —szdja, 7 —tej, 8 —did, 9 —zeller, 10 — mustar, 11 — szezammag, 12 — szulfitok

Alergény:

1 — obilniny, 2 — koérovce, 3 — vajcia, 4 — ryba, 5 — arasidy, 6 — séja, 7 — mlieko, 8 — orechy, 9 — zelér, 10 — horcica, 11 — sézam, 12 —siricitany



